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CERTIFICADO DE ENSAIO

Protocolo: 10790/ 2015 Data de Entrada: 16/09/2015
Nome do Produto: ISO WHEY MORANGO

Data de Fabricagéo: 27/08/2015 Data de Vencimento: 26/08/2017

Marca: NUTRATA N° do Lote: 445151

Data e Hora da Coleta; 09/09/2015 - 15h20m N°¢ do Lacre: NA

N.Amostras: 1 N°.Unid.Amostrais: 3 Peso/Volume: 0300 gramas
Amostrado e Coletado por: Cliente Embalagem: pote plastico

Fabricante: MMC INDUSTRIA DE PRODUTOS NUTRACEUTICOS LTDA

Solicitante: MMC INDUSTRIA DE PRODUTOS NUTRACEUTICOS LTDA

Responsavel: MMC INDUSTRIA DE PRODUTOS NUTRACEUTICOS LTDA
Av./Rua: Rua : Jodo Dedonati, S/N
Complemento:

Bairro: Distrito Industrial CEP: 89825000
Cidade: Xaxim UF: SC
CNPJ/CPF; 17.103.570/0001-00 Inscricdo Estadual: 256.878.188
Observagbes Gerais: Enviado por: Damiana Gemma Dalmonico - Coletado por: Lucas José Martimiano - Local da coleta:

Laboratério de Controle de Qualidade - Temp. na coleta: 25°C - Temp. no receb. da amostra: Ambiente.

RESULTADOS DE ENSAIOS

DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 16/09/2015 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S): 13/10/2015

FISICO-QUIMICA Analista: Gisele Olivo - CRF/SC - 8027

Carboidratos totais 11,09 g/100g (Resultado referente ao valor de carboidratos totais + fibra
alimentar) (Método: RDC n° 360)(*)

Gordura (lipidios) 0,94 g/100g (Método: 1AL, p. 119)(**)

Proteina 80,80 g/100g (N total X 6,38) (Método: AOAC n° 991,20)(***)

Residuo mineral fixo 2,97 ¢g/100g (Método: IAL, p. 105)(**)

Sadio - 162,9°mg/100g (Método; ACAC n° 969.23)(***)

Umidade e volateis 4,20 g/100g (Método: 1AL, p. 98)(**)

Valor calérico total 375,98 kcal/100g ou 1596,91 kJ/100g (Método: RDC n® 360)(***)

Metodologia(s):

(**)ASSOCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL CHEMISTS (AOAC). Official Methods of the AOAC International, 18th ed. Maryland/USA: AOAC,
2005.

(*)INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. v.1: Métodos quimicos e fisicos para analise de alimentos, 4 ed. Brasilia:
Editora MS, 2005. 1018 p.

(*)BRASIL. Ministério da Salide, ANVISA, Resolugéo - RDC n® 360, de 23 de dezembro de 2003. Regulamento técnico sobre rotulagem nutricional de
alimentos embalados. D.O.U. de 26/12/2003. Brasilia; Ministerio da Agricultura e Abastecimento, 2003.
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Continuagdo Protocolo: 10790 Data de Entrada: 16/09/2015

INTERPRETACAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra analisada apresentou os resultados acima descritos.

Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensaio(s) e néo podera ser reproduzido parcialmente sem

a prévia autorizagéo do LABCAL.
O LABCAL néo se responsabiliza pela amostragem, coleta e transporte do material enviado para a realizagdo de ensaio(s), caso ndo seja

mencionado o contrario.
As informagoes referentes a amostragem efou coleta ndo fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condigdes de recebimento

séo adequadas para a execugdo dos mesmos.

Floriandpolis-SC, 14 de Outubro de 2015
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